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CASTRO VALDÉS Ficha de Cata 
 

 
Tipo de vino Blanco monovarietal 

 

D. O. 

Zona 

 
Variedad 

Viñedo 

 
 

Añada 2017 

Rias Baixas (Subzona del Ulla) 
 

Camanzo. Vila de Cruces. 
Pontevedra. Galicia. España 

 
 

100%  albariño (cepas de 10-20 años) 
 

7 ha en Fornotilleiro / orientación Sureste / 
Suelos (franco arcilloso de roca granítica, ricos 
en hierro y cuarzo). 

 

 
Otoño seco con bajas precipitaciones. Primavera 
y verano muy calido y seco. Septiembre con bajas 
temperaturas y frio. 

 
Graduación 13% vol. 

 

Tiempo crianza 

Tipo de botella 

Elaboración 

 
 
 

Producción 
 

 
Color 

En acero inoxidable. 

Bordalesa  75cl 

Selección manual de racimos en vendimia. 
Despalillado. Criomaceración (8h a 8ºc). 
Prensado 2 atm. Fermentación controlada en 
acero inox. 

 
40.000 botellas 

 
 
 

Amarillo limón con destellos verdosos, limpio y 
brillante. 

 

Aroma Intensos y complejos recuerdos a fruta blanca 
(manzana, pomelo) notas florales (jazmín) y 
frescos herbáceos. 

 
Boca Bien estructurado, sabroso, untuoso, con volumen 

de fruta, fresco, equilibrado y persistente. 
 
 
 

“ Existen diferentes formas de escribir la misma 

historia, la nuestra te dejará SiNPalaBRAS ” 
 

 
 

 
Camanzo s/n. 36587. Vila de Cruces. Pontevedra. Galicia. España 
T 986411612  /  986583643 
bodegas@castrobrey.com 


